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JOAN TALARN I GILABERT

és enlla dels topics que de-

fineixen 'oli que produim

a les terres de Ponent com

l'or verd, podem afirmar
que és un dels identificadors culturals que
han format el caracter de les persones
que habiten les nostres terres, molt es-
pecialment de les Garrigues i la part
del Segria que identifiquem com les
Garrigues historiques, perd no només
d’aquests territoris en els quals excellei-
xen en la materia.



Terra d’oliveres, paisatges diversos, pedra seca i persones pacients que treba-
llen incansablement per extreure l'essencia del fruit i construir al seu voltant
una cultura millenaria que ens porta de les coves rupestres dels primers pobla-
dors a I'arquitectura modernista de les cooperatives.

Loli és un potent referent de I'agricultura lleidatana i d’un sector que, des de
la produccié primaria a la inddstria auxiliar, genera més del 16 per cent del PIB
catala. I no el produim de qualsevol manera, siné que majoritariament el fo-
ment de la nostra produccio local de qualitat es fa des del cooperativisme, des
de l'esforc collectiu dels propis productors que no busquen, com la majoria de
les empreses classiques, engreixar comptes d’explotacié sind reinvertir bene-
ficis en la millora de la produccié i la cura de 'entorn, tant natural com social.

Des del Patronat de Promocié Econdmica de la Diputacié de Lleida estem for-
tament compromesos amb la necessitat de transformar el model economic de
les terres de Lleida, Pirineu i Aran des d’una visié de futur en la qual el nostre
territori posa en valor tot el seu potencial de recursos i capacitats per esdeve-
nir un territori viu i dinamic, generar oportunitats i contribuir activament a
aquest nou paradigma economic, ecologic i digital, que ja era necessari abans
de la pandemia de la COVID-19 que ens va trasbalsar el 2020 i que el 2023 és
urgent d’accelerar per reconstruir les nostres economies i societats.

I, dins d’aquesta visié, I'oli és un dels secrets daurats del concepte de Lleida
com a Terra d’Oportunitats, tal com podreu comprovar en aquesta obra edi-
torial, que mostra I’abast poliedric que té al centre I'or verd. De que parlem
quan parlem d’oli? D’economia, la classica i la nova, de gastronomia, de cura
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del medi ambient, de cultura i tradicions, de salut i d’innovacié tecnologica.
I d’un territori que lluita dia a dia per fer arrelar projectes de vida als nostres
municipis. També més enlla de les comarques tradicionalment vinculades a la
produccié de I'oli verge.

Ala Diputacio de Lleida tenim tan clara la simbologia de I'oli que a les visites
institucionals regalem una ampolla d’oli, de manera que totes les autoritats
d’arreu el reben conscients que els estem obsequiant amb el millor producte
que sabem fer a les nostres comarques. I el millor que tens ho regales com
a mostra de gran respecte i confiant que rebras l'estimacié cap a allo que
representa.

Joan Talarn i Gilabert
President de la Diputacioé de Lleida i alcalde de Bellvis
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n setrill d’oli d’oliva conté no
només un aliment, siné un
paisatge, una cultura, una
manera d’ésser. Des de les zo-
nes més meridionals fins a les costeres
pirinenques, I'empremta de la cultura
de I'oli forma part del caracter i la na-

turalesa essencial de les terres de Llei-
da. Tot travessant paisatges d’oliveres,
molins, clapissars, murs de pedra i ca-
mins terrosos, els autors ens ajuden a
comprendre com l’activitat oleicola ha
transformat els trets geografics, econo-
mics i agricoles d’aquest territori.




a impressié dels viatgers arri-
bats a les terres ponentines des
de I'Europa verda en epoca his-
. . torica moderna és notablement
IGNASI ALDOMA I BUIXADE coincident: tots ells se senten agradable-
ment impressionats pels paisatges agra-
ris d’aquestes terres.



“La posicié de Lleida és deliciosa i el pais en que es troba situada és un jard{
continu, cobert de cereals, d’oliveres i de vinyes”, resumia el savi illustrat an-
gles Joseph Towsend el 1786. Els cultius caracteristics de la trilogia mediter-
rania constituien el substrat agrari d’aquestes terres i hi van conviure en un
cert equilibri fins que el creixement urba i industrial iniciat en el segle x1x
dispara la demanda d’aliments i crea I'especialitzacié productiva dels page-
sos de cada contrada en el conreu que els era més rendible i avinent.

La mirada historica sobre el conreu de l'olivera s’esmerga a remarcar el pa-
per impulsor del duc de Medinaceli, senyor d’Arbeca, durant el segle xvii,
quan oferf als seus conveins un ral de billé per cada olivera plantada. Aques-
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ta promesa sembla que el vent se I'em-
porta, pero el conreu de l'olivera, par-
ticularment amb la varietat arbequina,
prendria forga i a la segona meitat del
segle x1x adquiriria un pes notori a la co-
marca de les Garrigues, o, siesvolien un
sentit més extens, a tota la franja meri-
dional de seca de la gran plana. Malgrat
tots els alts i baixos de les plantacions,
deguts a les variacions dels preus dels
mercats i la competencia de la resta de

conreus arbustius mediterranis, a més
de les gelades i altres contratemps me-
teorologics, l'olivera s’ha conservat com
a gran senyora d’aquest territori meri-
dional de la gran plana. I no és estrany
que la produccié d’oli local s’associi di-
rectament amb el nom de Garrigues,
nom de la comarca administrativa i nom
de la Denominaci6 d’Origen vigent, que
no coincideix estrictament amb la co-
marca administrativa de les Garrigues i
que s’apropa més al sentit de pertinenga
popular.

Convé remarcar el paper historic que va
tenir el conreu de l'olivera entre la sego-
na meitat del segle x1x i la primera del
segle XX, perque en aquells moments es
dibuixa el paisatge garriguenc que enca-
ra avui podem contemplar: la “gran ciu-
tat rural” que colonitza tot el territori i
deixa només clapes de bosc. El conreu,
fins aleshores centrat en el fons de vall
i determinats altiplans, s’estengué i co-
lonitza els costers a base d’una obra in-
gent d’enginyeria que multiplica les pa-
rets i els marges de pedra i els replena
de terra anivellada i apta per al conreu.
ATactivitat de condicionament de terres
de conreu i a les noves plantacions s’hi
afegira la construccio de torres i cabanes
—devolta o no—, eres i palleres, cadolles,
aljubs i basses, aigiieres i séquies, pous
i totes les infraestructures que permeti-
en seguir i treballar de prop els camps i
allotjar i cobrir les necessitats dels veins
dels pobles i de la gent vinguda de fora.
Perque en aquells anys els termes garri-
guencs es convertiren en una mena de
ciutat de temporada, que havia de ser-
vir de residencia de les families pageses
desplacades als camps i dels treballadors
temporers de les hortes que hi acudien
per la collita. Totes aquestes obres d’en-
ginyeria rural han experimentat la usura
del temps i amenacen de desapareixer,
perd encara hi sén en bona part i avui
dia potser caldria plantejar-se linte-
res de preservar-les. I aixd no solament
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> E1 paisatge de les Garrigues, en aquest cas a Juncosa, es

caracteritza per la convivéncia entre cultius d’oliveres,

Foto: SI

ametllers, boscos i camins rurals.

v El cultiu de 1'olivera s’ha adaptat a les

caracteristiques orografiques del territori.

Camps d’oliveres a Maials (el Segria).

Foto: SI
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com a valor cultural, siné també per la
contribucié a la comercialitzacié de 'oli,
amb el qual no solament es ven un pro-
ducte quimic alimentari, siné també un
aliment de qualitat gustativa i saludable,
fruit de les virtuts d’una terra construida
pels pagesos.

L'oli, un aliment de qualitat
gustativaisaludable, fruit deles
virtuts d’una terra construida
pels pagesos.

Per entendre l'oli de les Garrigues i de
les arees adjacents de la gran plana cal
remarcar el fet que ens trobem en una
area relativament extrema i marginal
d’aquest cultiu tan tipicament mediter-
rani. Tan extrema que de seguida que
pugem cap als llocs més alterosos de la
gran plana les baixes temperatures fan
practicament inviable el cultiu de l'oli-
vera, i el mateix passa cap a les fonda-

> UNA TERRA D’OLI

lades de la depressié pels efectes de la
inversié térmica. Aixo, a banda de les
grans gelades hivernals que tallen en sec
la producci6 i obliguen a recomengar-la
'any segiient; la més memorable va ser la
de 1956 i més cap aqui la del 2001. Més
constant és la limitacié de la secada, que
ha estat contrarestada historicament per
algunes practiques de cultiu o, senzilla-
ment, amb l’adaptacié particular dels
arbres, que estenen les arrels per captar
també tots els nutrients d’uns sols més
aviat prims. De la marginalitat agrocli-
matica de l'olivera ponentina, que aboca
a uns rendiments baixos, en sortira, amb
tot, una oliva de gust i aroma concen-
trats que afavoreix la qualitat dels olis.

Sibé els paisatges de l'olivera es vinculen
per excelléncia amb les terres meridio-
nals de la gran plana, l'arbre rarament
hi arriba al monocultiu absolut. En els
darrers decennis sén els mercats els que
guien Pextensié de l'olivera, que entra en
competencia directa amb l'ametller, el
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Plantacid d’oliveres a la

serra del Montsec.
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pistatxer ola mateixa vinya. Aquestes al-
ternatives gaudeixen de conjuntures de
mercat favorables i en general presenten
també bones expectatives comercials i
una bona adaptacié a les condicions lo-
cals, en particular pel que fa a 'ametller.
I en els darrers anys la progressiva trans-
formacié en regadiu de la zona també ha
anat alterant les pautes de jociha fet que
l'olivera entrés en competencia directa
amb la fruita dolga, particularment la de
pinyol.

Per altra banda, no cal perdre de vista
que, més enlla de I'epicentre garriguenc,
el cultiu de 'olivera s’escampa per tota
la gran plana en claps més reduits i re-
munta les valls pirinenques fins all{ on
la climatologia mediterrania ho permet.
Particularment remarcables sén els oli-
verars de la part occidental de la Nogue-
ra, al nord de la carretera de Balaguer a
Alfarras, que donen uns olis extra verges
reconeguts per la seva qualitat. D’altres
oliverars, amb la produccié d’oli subse-
giient de llarga tradicid, en trobem per
totala plana fins a la Segarra i també a la
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concade Tremp. Arreu, la varietat arbequina és la més apreciada, per la qualitat
de 'oli que procura, pero també trobarem plantacions de farga, la varietat més
conreada a les comarques tarragonines i properes, i més enlla de les Garrigues
guanya pes la varietat verdiell, amb una oliva més gran de contorns ovoidals
i color violeta. Cap a les terres del nord apareixen un bon nombre de varie-
tats locals, de les quals I'IRTA, el centre de recerca oficial, n’identifica quinze
al Pallars Jussa (2015-2016), totes elles ben adaptades al clima més fred de la
zona i algunes amb unes qualitats organoleptiques ben particulars. Aquestes
varietats obren la porta a nous gustos i sabors per a I'oli, a la possibilitat de
nous cupatges apreciats per les boques sensibles i selectives, de manera que
les almasseres i els oleicultors amatents de la gran plana s’han llencat també
cap a la redescoberta varietal.

No fa massa anys, la produccié d’oli provenia exclusivament dels secans i pre-
sentava grans oscillacions anuals degudes a la climatologia i a I’alternanca dels
arbres, les quals podien fer que, per exemple, es passés de les 225 tones de
1987 a les 4.600 de 1998. Amb aquestes variacions, la posicié dels olis gar-
riguencs en els mercats era forcosament de feblesa. Ha calgut que es produis

> UNA TERRA D'OLI |27 ]



la transformacié progressiva en regadiu
—i que millorés també la cura dels ar-
bres— perque la produccié s’estabilit-
zés i s'eixamplessin les perspectives de
comercialitzacié. Amb les aiglies bom-
bades des del riu Segre o el riu Ebre, els
projectes successius de transformacié
dels ambits confusament anomenats del
Baix Segre, les Garrigues Sud i el Segar-
ra-Garrigues han obert 'horitzé d’una
transformacio de tota la plana.

Els projectes successius de
transformacié dels ambits con-
fusament anomenats del Baix
Segre, les Garrigues Sud i el
Segarra-Garrigues han obert
I’horitz6 d’una transformacié
de totala plana.
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la vall del riu Set i emmagatzema cabals

L’embassament de 1’Albagés se situa a
procedents de 1’embassament de Rialb a
través del canal Segarra-Garrigues.

Avui dia la major part de les plantaci-
ons encara es troben en el seca, pero el
cultiu en regadiu guanya pes i ha elevat
la produccié actual del conjunt de co-
marques entre les vuit mil i les deu mil
tones anuals.

> UNA TERRA D’OLI
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Economia 1 historia
de la cultura de 1’011
a les terres de Lleida

ENRIC VICEDO RIUS

s molt dificil parlar de I'olivera

com una realitat en si mateixa

al marge de l'ecosistema en el

qual s’insereix de manera ple-
na i complexa. Aquest paradigma és el
de la trilogia mediterrania, entesa com a
sistema economic i productiu, pero tam-
bé com una realitat cultural, amb uns rit-
mes i unes accions que arriben a incidir
en els costums, el folklore i, sens dubte,
I'alimentacio. Des del mén classic fins al
mon modern, les cases de les classes pa-
geses i populars podran tenir una cuina
petita, on sovint hi trobarem pa negre



Moli de la Societat, a Granyena

de les Garrigues.

Foto: SI

—que alimenta més que el pa blanc—,
vi —per a les celebracions i per donar
forca en les activitats més pesades— i
I'oli d’oliva que permet enriquir el pa
i les amanides si hom disposa d’un petit
hort, ila cuina sobretot d’aus; en defini-
tiva, la cuina i la dieta. I aquesta trilogia
és la base d’unes relacions comercials
més intenses en les arees de I'antiga Gre-
cia, de la Roma classica i del mén medi-
eval i modern.

La trilogia mediterrania és la
base d’unes relacions comercials
més intenses a I’antiga Grecia, la
Roma classica i el mén medieval
i modern.

El cultiu de l'olivera té els origens al Pro-
xim Orient. I a través de diverses cultu-
res s’ha estes per tota la Mediterrania.
Les recerques més recents del Grup d’In-
vestigacié Prehistorica de la Universi-
tat de Lleida han mostrat que als Vilars
d’Arbeca, al segle 1v abans de Crist, ja hi
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havia oliveres. Aix{, s’ha superat la visio
que ubicava l'arribada d’aquest cultiu a
I'eépoca romana.

A més de la collita d’olives, cal destacar
la funcié de l'olivera en la conservacio
de lestructura dels sols agraris. Espe-
cialment en terrenys que tenen nivells
canviants en distancies reduides, les ar-
rels profundes i I'estructura de l'olivera
permeten que, en cas que hi hagi pluges
exagerades, es retingui el sol i no s’erosi-
oni. El paisatge també es veu humanit-
zat gracies al cultiu de l'olivera, especial-
ment al’¢poca de la recolleccié de l'oliva.

En el marc del regim senyorial, les se-
nyories es retenien el monopoli de
molins fariners, de premses de vi i
de molins d’oli, als quals s’havia d’acudir
obligatoriament pagant una proporcid
de la molta, coneguda com a dret de
molta. En el cas de I'oli, aquest impost
oscillava habitualment entre un catorze
iun setze del que es duia a moldre, més
alguna petita quantitat de diners en el
nostre ambit més proper.

> UNA TERRA D’OLI
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Atuells de cuina per a l’emmagatzematge de 1'oli.
Font: Museu de 1'0li de Catalunya (la Granadella).

Fotos: SI
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El monopoli senyorial sobre la molta de
les olives generava uns ingressos molt
importants. Com a exemple, a les acaba-
lles del regim senyorial, el baré de Malda
obtenia, entre novembre de 1836 i abril
de 1837, 276 moltes per delmes dels
veins, 114 pel dret de molta i només 56
del seu propi patrimoni. Els veins havi-
en fet 1.809 moltes, de manera que el
dret de molta significava a l'entorn d’un
setze, tot i que el delme estava al voltant
d’un sete, xifra molt superior al delme
del blat, que era aproximadament d’'un
deu per cent.

Es per aquest motiu que la classe senyori-
al de les terres de Lleida en va promoure
la plantacié, especialment des de la se-
gona meitat del segle xviil. L’arbequina,
oliva de molt paladar i que donava un oli
de gran qualitat, rapidament destaca per
sobre d’altres varietats.

De vegades, el senyor exigia plantacions
de vinya o olivera. Aquest fou el cas de
Rafael de Cortada, baré de Malda, qui
el 1770 establi una peca de terra amb la
condicié de fer aquestes plantacions en
els primers quatre anys de l'establiment
emfiteutic, contracte que cedia el domi-
ni ttil al pages a perpetuitat, sempre que
es complis aquesta primera condicié. El
comanador hospitaler de Cases Anti-
gues els anys 1770 realitza emfiteusis
sobre el terme de Vencilld, actualment
als Alamus. Prohibia als emfiteutes, que
tenien el domini 1til, construir un molf
en aquestes terres i els obligava a moldre
les olives en el moli senyorial sempre que
el molf es trobés a Vencilld 0 a un maxim
de mitja hora de distancia. En les emfi-
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teusis que Jaume Guardia, fill del repo-
blador d’Almacelles Melcior Guardia,
feu el 1800 en aquesta poblacid, obliga-
va els emfiteutes a moldre al moli, a rad
d’una setzena part de les olives que hi
portessin. El pages havia de portar aigua
al perol per a escalfar les olives aixi com

lallenya per fer foc, i es podia quedar la pinyola. El senyor posava la cavalleria
i es feia carrec d’altres possibles costos.

En aquest context, durant la segona meitat del segle xviii el cultiu de l'olivera
va créixer molt significativament, com ho palesen des de les plantacions que va
promoure el bardé de Maials els anys 1752-1754 fins a les autoritzacions de mo-
lins oliers que els Medinaceli van concedir a Arbeca. El delme que percebia el
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